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JE MANGE UN FAMEUX FROMAGE.

LE FROMAGE

Plateaux



PLATEAUX COMPOSES
Maison Olivier, 84000 Avignon

Découvrez nos plateaux spécialement composés pour les fétes. Cette
année, nous vous proposons deux assortiments réunissant les trois laits et
une sélection sOre, pensée pour plaire & toute la famille.

Le Terroir (3-4 personnes)

40 euros

Bleu de la
Chataigneraie
Lait cru de Vache

Coulommiers
Lait cru de vache

Ossavu Iraty 8 mois
Lait cru de brebis

Comté 36 mois
Lait cru de vache

Pélardon
Lait cru de chévre

Un plateau composé de produits simples et bruts du terroir,
agrémenté de quelques originalités pour les fétes.



Laffiné (5-6 personnes)

60 euros

Roquefort Vieux Berger
Lait cru de brebis

Grand Meaulnes
Lait cru de chévre

Comté 42 mois
Lait cru de vache

Livarot
Lait cru de vache

Manigodine
Lait cru de vache

Brebis 12 mois
Lait cru de brebis

Le plateau par excellence pour les amateurs de fromages
affinés : du caraciére, de la personnalité et toujours
beaucoup de finesse.



PLATEAUX SUR-MESURE
Maison Olivier, 84000 Avignon

Choisissez les fromages que vous souhaitez pour les fétes : de quoi faire
plaisir & toute la famille... ou simplement & vous-méme.
N’hésitez pas a nous solliciter en boutique pour composer votre plateau.

Nous personnalisons vos plateaux & partir de 80 €.

Le plateau comprend notre grand support en bois, votre sélection de
fromages, une décoration soignée, le nom de chaque piéce, une
confiture artisanale ainsi que quelques surprises supplémentaires.

IDEES DE PLATEAUX

sur la base de 7-10 personnes

Comté 24 mois, Bleu de Gex,
Lorenthym, Reblochon, Manchego

ou

Comté 36 mois, Roquefort,
Pélardon, Tomme de chévre,
Langres, Saint Nectaire

ou

Gruyeére Suisse d’Alpage,
Gevenbrocker, Saint Clément, Brebis
d’Estive, Epoisse,

Brillat Savarin Truffé




